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Swift Tap –
Dosierter Ausguss mit einem Auslauf
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3/8" JG Steckverbindung
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Datenblatt: Swift Tap –
Einzelauslauf mit Dosierfunktion



Abmessungen (BxTxH): 62 x 163 x 283 mm

Gewicht: 1 kg

Elektrik: IP67-DC-Netzteil
Eingang: 110/240 VAC
Ausgang: 24VDC
Stromverbrauch: max. ca. 40 W

Stromkabel: 300mm

eFOB: 1x Eingang. Funktioniert mit Qualflow e-FOB Modelle
Option zur Invertierung des FOB-Eingangssignals (bei Bestellung angeben)

Montage/Bier-Eingang: 1/2"-BSP-Anschlussmit 3/8"-Bieranschluss (John-Guest-Steckverbindung)

Betrieb: Folientastatur: Ausgabetaste.
Taste zur Auswahl der Portionsgröße.
Zwei programmierbare Portionsgrößen.
Max. Betriebsdruck: 5 bar.
Anzeige für Durchflussstörung.
Anzeige „KEG leer“.
2xMicro-USB-Programmieranschlüsse.

Meterbier: Wiederholgenauigkeit 0,1%.
Linearität 1%des Endwerts (FSD) für Durchflussraten imBereich
von 0,5 l/min bis 10 l/min.

Ausgießgeschwindigkeit: Befüllung von unten (0,5l.): 7–10Sekunden.
Die tatsächliche Zapfgeschwindigkeit hängt von der Leitungslänge,
demGas-Vordruck und demDruck der Bierpumpeab.

Optionen: Kannmit demQualflowAuto-KEG-Wechsler verwendetwerden.
Kannmit demQualfloweFOB verwendetwerden.
Invertierung des FOB-Eingangssignals (bei Bestellung angeben).

Gasdruck: Max. Gasdruck für die Abgabe–4bar (für höhere Betriebsdrücke
wendenSie sich bitte anXpressDos).

Ausgabetemperatur: Bei Zapfgeschwindigkeiten von 5–7Sekunden pro 0,5l.muss
die Zapftemperatur unter 2 °C liegen.

Fasslagerung 6–8 °C: 1 x 10-m-Schlange pro Zapfhahn (Eisbank)
1 x 8-m-Kühlplatten-Schlange pro Zapfhahn (Glykol)
UnzureichendeKühlung führt zu übermäßiger Schaumbildung beimBier.

Gasdruck: Für optimale Ergebnisse verwendenSieMischgas.
VerwendenSie für Stout-Biere eineMischung aus 30/70 oder 25/75 (CO₂/N₂)
bei einemDruck von 36–38psi.
VerwendenSie für Lagerbier eineMischung aus 50/50 oder 60/40 (CO₂/N₂)
bei einemDruck von 36–38psi.
Bei Verwendung von reinemCO₂ könnenGaspumpen eingesetztwerden,
umdieDurchflussrate zu erhöhen. SetzenSie dasBier oder den e-FOB-Sensor
keinemübermäßigenDruck aus (maximaler Betriebsdruck: 4 bar).
Ein zu hoherGasdruck beimZapfen führt zu übermäßiger Schaumbildung.

Für das Zapfen von Lagerbiermit reinemCO2bei einer Lagertemperatur von 12 °C bis 20 °C ist ein Druck
von 20 bis 26 psi erforderlich. Verwenden Sie ein Hauptventil mit hoher Durchflussleistung sowie ein
nachgeschaltetes Ventil (Sekundärventil) für jedenGasanschluss.Verwenden Sie eine Ringleitung für die Gasversorgung.
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Datenblatt: Qualflow Swift Tap –
Technische Spezifikationen
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Datenblatt: Qualflow Swift Tap –
Technische Spezifikationen Maße

AlleMaße sind inmm.

Änderungen der Spezifikationen ohne vorherige Ankündigung vorbehalten.

Alle informationen in diesemDatenblatt wurden uns vonQualflowSystems Irland zur Verfügung

gestellt.
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